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Menu degustazione

Amuse bouche di benvenuto al Moncucchetto
% ok k

Fresco giardino estivo
% ok k

Ravioli di ricotta caprina e borragine, vellutata di patate, olive e peperone

* % ok

Lombo di vitello dorato alla senape, patate fondenti e melanzane

* %k ok

LLa nostra accurata selezione di formaggi

* % ok

Finto cocco alla pina colada

X Xk x
Piccola pasticceria
Menu degustazione di 5 portate 125 p.p.
con abbinamento vini del nostro sommelier + CHF 60 p.p.

Antipasti

Capesante scottate, albicocche, zenzero e lime 32

Crudo di filetto di toro, pomodorti passiti, pane cafone e crema di burrata 31
Fiori di zucchina farciti alla menta e pecorino romano, guazzetto e cappeti 29

Fresco giardino estivo 27

Primi Piatti

Ravioli di ricotta caprina e borragine, vellutata di patate, olive e peperone 28
Strozzapreti al ragu d’anatra al cognac, riduzione d’arancia e finocchietto 29
Carnaroli all’acqua di pomodoro camone, gamberi e sommacco 31

Gnocchi di patata viola, crema di zucchine e fiori 29

Tutti i prezzi in CHF - IVA 8.1% inclusa
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Secondi Piatti

Quaglia ripiena ai funghi cardoncelli, crocchette alle mandorle e peperone 45
Lombo di vitello dorato alla senape, patate fondenti e melanzane 48
Tataki di ricciola, cannellini, cetrioli agropiccanti e cipolla rossa 46

Melanzane gratinate, cous cous alla verbena e verdurine dell’orto 32

Dagli Alpeggi

Selezione di 3 formaggi 18
Selezione di 5 formaggi 27

accompagnati da miele artigianale, mostarde e pane Triticum

Dolci creazioni

Tartelletta al lemon curd, meringata al pepe rosa 17
Finto cocco alla pina colada 18
Cheescake allo yogurt e kefir, lime e pesca caramellata 17

Parfait al fondente e caffe, spuma 19

Per eventuali esigenze alimentari particolari, allergie e intolleranze o per maggiori informazioni sulla provenienza dei
prodotti utilizzati, potete rivolgervi ai nostri collaboratori.

SALA CUCINA
David Nieus: IT — DE — FR — EN - PT Francesco Mondani
Gaetano Carosiello: IT — EN Athos Bodino

Federica Cuomo
Luis Meneses

Le nostre carte menu sono prodotte con ’erba, la carta piu sostenibile al mondo

Tutti i prezzi in CHF - IVA 8.1% inclusa



